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Die Firma Autohaus Aiginger iiberreichte eine namhafte Spende an das Malteser Hilde Um-
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dasch Haus. V.Ln.r. Hausleitung Veronika Karner, Autohauschefin Petra Aiginger-Klein mit

Martina Einfalt (Verwaltung) sowie Isabella Leichtfried (Pflegebereichsleitung). Foto: Kattner

Spende an Hilde
Umdasch Haus

Im familidren Ambiente
des MozArts versiiBte

das beschwingte Weih-
nachtsprogramm ,The
Sound of Christmas* kiirz-
lich unter anderem auch den
Gésten des Autohauses Ai-
zinger die Vorfreude auf das
Neihnachtsfest. Im Rahmen
ier von Nina Wiirzl prisen-
ferten Show sorgte auch der
ipezielle Aiginger-Punsch
ron Martina und Silke fiir
jute Laune, dessen Erlds,
:ensationelle 1.500 Euro, an
las Hilde-Umdasch-Haus in
\mstetten geht. Dieses bie-
et professionelle Rund-um-
tetreuung fiir schwerstkran-
e Kinder, Jugendliche und
unge Erwachsene und deren
amilien. ,,Wir freven uns,

o einer Familie, die nicht
+eiB, wie lange es noch ein
emeinsames Morgen gibt,
tieder ein Gefiihl von Gliick
. Geborgenheit zu ermégli-
hen,” freute sich Petra Ai-
inger-Klein, Geschéftslei-
g Ford Aiginger. Veronika
arner, die Leiterin des
auses, dankte herzlichst
titens der Malteser Kinder-
iife: , Mit voller Auslastung
nd wir dankbar in das neue
hr gestartet und wir freuen
1s riesig Uber jede Verbin-
g, die uns unterstiitzt

1d stdrkt, um unseren ho-
n Pflegeanspruch und die
sondere Betreuungsquati-
t des Hauses zu halten.

Die Hofer-Buam - alias Max Mayer-, Stefan Em- und Walter

Kammerhofer (v.l.} - freuen sich von 18. Oktober bis 18.
ovember auf ein ,herrtiches" Theaterspektakel im mozArt,

Foto: Kammerhofer-Biihne

Mostviertler
Superfood

2 Das RelaxResort Koth-
miihle startet auf sei-
nem Internet-Blog eine gan:
besondere Serie: Das ABC
des Mostviertler Superfood!
Die erste Folge behandelt
die Blutwurst alias Blunzn,
die von Erndhrungswissen-
schaftlern vor allem wegen
ihres hohen Eisen- und Zink-
gehalts fiir gesundheitsfor-
dernd erklért wurde. Kii-
chenchef Wolfgang Draxler
weiB, dass die Bluzn etwas
Deftiges ist und setzt die
Speise deshalb sehr gezielt
ein ~ wie am Bild als Zutat
beim Zanderfilet auf Erdép-
felrdsti und Safransauce. Die
Blutwurst ist ein wesentli-
cher Bestandteil der Most-

viertler Kiiche — doch ob die
Ernennung der Blunzn zur
»Superwurst* erndhrungs-
wissenschaftlich tatsichlich
haltbar ist, erfahrt man auf
kothmuehle.at/blog.

»Ganz oder gar
nicht!“

Es hat sich schon her-

umgesprochen: Die
Kammerhofer-Biihne rund
um die drei ,Hofer-Buam*
Walter Kammerhofer, Max
Mayerhofer und Stefan Em-
hofer kommt wieder. Nicht
durchgehend, sondern wie
in der guten atten Zeit mit
einer Produktion im Jahr.
Und die erste ist gleich der
Hammer ,Ganz oder gar.
nicht!”. Das legendére Stiick

Wolfgang Draxler, Kiichenchef des RelaxResort Kothmiihle,
stellt via Blog Mostviertler ,,Superfood* vor,

Foto: ReloxResort Kothmiihile

Neue Regale fiir den SOMA Amstetten: v.Ln.r.: Anneliese
Dérr (Regionalmanagerin SAM N$), Silvio Kirchmair, CEQ
Umdasch Shopfitting Group GmbH, Inge Hoblinger (Markt-

leiterin SAM NO),

um drei Mdnner, die drin-
gend Geld brauchen und an-
gesichts der Zeitungsmel-
dung ,,Chippendales ausver-
kauft” den Entschluss fas-
sen, fiir den Erfolg loszuzie-
hen und sich auszuziehen -
trotz Bierbauch, Glatze und
Hilhnerbriistchen, Liuft von
18. Oktober bis 18, Novem-
ber. 20 Termine stehen im
mozArt Amstetten auf dem
Programm. Infos unter:
www.kammerhoferbiihne,at

Umdasch
spendete Regale

Am Dienstag, 10. J4n-

ner, fand die offizielle
Uibergabe und Inbetriebnah-
me der gespendeten neuen
Regale fiir den gesamten SO-

Foto: SAM NG

MA Amstetten statt. Diese
wurden bereits vor einiger
Zeit geliefert und von den
Mitarbeitern der Fa. Um-
dasch persénlich aufgestellt.
Silvio Kirchmair, CEO der
Umdasch Shopfitting Group
mit Sitz in Amstetten, be-
suchte den SOMA und ver-
sprach das Projekt auch in
Zukunft zu unterstiitzen, An-
neliese Dérr und Inge Hi-
blinger freuten sich sehr da-
riiber und bedankten sich
bei Herrn Kirchmair und sei-
nem Team: ,Durch diese
groBziigige Spende kénnen
die Waren im Amstettner S0O-
MA professionell und {iber-
sichtlich prisentiert werden
und wir freuen uns sehr,
dass der Markt dadurch fiir
unsere Kunden schéner und
attraktiver wurde®.



